
デハイ・大麦サイレージ

カナダ・アルバータ州産大麦サイレー

ジです。

消化性の高い繊維と、デンプン、タン

パク質をバランス良く含む、品質が　

安定した粗飼料です。

大麦子実のデンプンはルーメン内で　

早く分解される性質を持っています。

 

OVERVIEW 

www.barr-ag.comhaysales@barr-ag.com

お問い合わせ先

バーアグ （Barr-Ag Ltd.)
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収穫適期の原料大麦をハーベスターで細断します。

すみやかにサイロに詰め込み、密封します。

サイレージ発酵期間は90日以上です。

高エネルギー効率のダブルパス技術デハイ加工で、原料を         
 高温にさせすぎずに最適な乾燥状態を実現しています。

収穫、サイレージ発酵、デハイ加工

製品サイズ 

給与方法

原料サイレージとデハイ製品を定期的に飼料分析し、

栄養価を確認しています。

デハイ加工時の厳密なモニタリングで、安定した水分

含量を保っています。

デハイ加工ラインの異物トラップで異物を除去して　

います。

 

品質管理

ミニベール

ビッグベール

 　　　約 40 kg/個
　　　ラップ巻き 18 個/１梱包

　　　 約 450 kg/個
　　　スリーブ入り

泌乳牛で1日1頭当たり1-3kg給与からスタート
し、乳牛の反応を見ながら適宜調整します。

選び食いを防ぐため、飼料に加水します。
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